weilmachtliche Cupcakes

mit Dominostelnen
Zutaten fur 12 Stick:
o 200g Mehl
o 3 gestrichene TL Backpulver
o 25¢ Backkakao
o 150g Zucker
o 1P. Vanillezucker
o 150g weiche Butter oder Margerine
o 3 Eier
o 80ml Milch
o 18 Dominosteine
o Papierférmchen
Topping:
o 200 ml Sahne
o 1P. Sahnesteif
o 2EL rotes Johannisbeergelee (oder andere

rote Marmelade, Gelee, Fruchtaufstrich)

Zubereitung:

1. Papierférmchen in die Muffinform stellen. Backofen
vorheizen 160°C HeiBluft.

2. Mehl mit Backpulver und Kakao mischen. Zucker,
Vanillezucker, Butter, Eier und Milch dazu geben
und alles zu einem glatten Teig verrGhren.

3. Mit Hilfe eines Essloffels die Halfte des Teiges auf die
Papierformchen verteilen. Nun in jedes Formchen
einen ganzen Dominostein hineinsetzen. Restlichen
Teig darGber verteilen und etwa 25 Minuten
backen.

4. Wdhrend die Muffins auskUhlen, die Sahne mit
Sahnesteif steif schlagen und Johannisbeergelee
vorsichtig unterheben. Durch das Gelee wird die

Sahne rosa und bekommt einen tollen Geschmack.

5. Rosa Sahne in einen Spritzbeutel fillen und
dekorativ auf den erkalteten Muffins verteilen.

6. Die Ubriggebliebenen 6 Dominosteine mit einem
scharfen Messer diagonal halbieren und auf die
Sahne setzen.
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Auf den Schrederwiesen 44
80995 Minchen
7 089 14347312
Hofladen Offnungszeiten:

Dienstag 14 — 18 Uhr
Donnerstag 14 — 18:30 Uhr
Freitag 14 — 18 Uhr
Samstag 9 — 13 Uhr
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